Maier - Qualitats-Metzgerei
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Ihre Qualitatsmetzgerei aus Pondorf

Wir sind einer der wenigen Betriebe, die ausschlieBlich
100% Fleisch aus Osterreich verarbeiten, von kontrollierten Bauern aus der Region

Unsere Fleisch- und sind mit dem

U
Tradtion fir absolute Qualitat

Vielfalig, geschmacksvoll und
nachhaltig

REGIONALE UND
AUSGEZEICHNETE QUALITAT

UNSERE METZGEREI IN
PONDORF

HOCHWERIGSTE WURST- UND
FLEISCHWAREN

Die Qualtatsmetzgerei Maier verbindet handwerkli-  Bereits in ditter Generation werden hocwertigste

Wi sind Ihr Nahversorger mi 100% Fleisch aus Oster-

che Tradition mit den modemen Anforderungen an  Fleisch- un o

‘inen nachhaltigen und innovativen Fleischerebet. in allen Belangen p

jag i -
sphiosophie. Wir schlachien, zerlegen und verarbeiten

sind mit de

G aus-
‘Aus der urspringlichen Dorflleischerei mit Vishhan-  gezeichnel, Wi legen arofiten Wert auf beste Fleis-

in
Qualitt von heimischen Bavern.
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Ausgezeichnete Qualitat

Als regionaler Metzgerei-Betrieb stent die Qualitat unserer Fleisch- und Wurstwaren an oberster Stelle.
Unsere Produkte sind mit dem AMA-Giltesiegel zertifiziert
Strenge und Kontrollen hohen

Wir folgen dem L und den HACCP-
Unser Schlachtbetrieb ist IFS Global Markets-Food zertifiziert.

cher Schlacht- Zerlege- und Verarbeitungsbetieb

Mehr ber uns erfahren >

Zutaten. Unsere Produkle tberzeugen durch hochste Qulial

und besten Geschmack!
Mehr Gber unsere Qualitat >

Zu unseren Produkten >

Download Zertifikate

Sie finden nachstehend unsere Qualitatszertifikate als PDF zum Download

AMA Giitesiegel > IFS Zertifikat >

Markante Zahlen

Das Tierwohl liegt uns besonders am Herzen und so halten wir die Transportwege so kurz wie maglich.
Wir bauen auf langfristige Partnerschaften mit regionalen Bauern.
Bei der Schlachtung und Verarbeitung kommt nur modernste Technik zum Einsatz.

Betriebsgrundung
jahre

1934

(2usatz) Mitarbeiterlnnen

Wertvoll und nachhaltig

Transparenz und Nachvollziehbarkeit sind fur uns wichtige Grundsatze. Unser Fleisch
00% aus Osterreich und wird von regionalen Bauern bezogen. Die Herkunft
jes Fleisches lasst sich jederzeit zuriickverfolgen

imilienbetrieb bietet Fleisch- und Wurstspezialitaten aus der Region in
Fleisch auf hochster Qualitatsstufe ist unser taglicher Anspruch. Die
flere ber die Schiachtung selbst bis hin zur Zerlegung, Veredelung und
Reifung spielen eine mafigebliche Rolle.
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Der Metzgerei-Betrieb mit Sitz in Péndorf schlachtet, zerlegt und verarbeitet ausschlielich Fleisch zu 100% aus
Osterreich, von regionalen Bauern. Die Maier Metzgereiwaren werden tber die fuhrenden Lebensmittelhandler
wie bspw. Billa, M-Preis, Maximarkt, Penny, C+C Wedl uvm. vertrieben. L&M Marketing zeichnet fur samtliche
KommunikationsmaBinahmen verantwortlich. Beginnend beim Aufbau eines modernen CD, tber Markenlogo-
Konzeption bis hin zur Umsetzung einer modernen \Website bis hin zu Aktionsflyern, Bannern, LKW-Beschriftung
oder die Gestaltung von Lebensmittel-Verpackungen.
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Die Qualitatsmetzgerei
aus Péndorf




